(hors boissons)

Chliées
Carpaccio de Saint-Jacques frangaises
Jus dagrumes et huile de noisette
ou
Aumoéniére d’effiloché de canard confit
Julienne de légumes, poélée de cépes bolée et sauce tartufo
ou
Médaillons de foie gras
Chutney d'oignons, fleur de sel, tuile de pain croustillant

A lats

Pavé de filet de rumsteck fagon Rossini
200g de notre sélection de filet de rumsteck,
médaillon de foie gras, brioche maison toastée,
jus corsé et poélée de cépes bollé
ou
Filet de bar réti fagcon meuniére
Risotto cremeux, citron vert,
vierge de légumes et huile d’herbes fraiches,
pétales de Grana Padano

Hessests

Profiterole facon Paris-Brest
Glace Paris-Brest, coulis de chocolat, chantilly
ou
Soufflé au chocolat
Coeur fondant et granité de champagne
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Réservations au restaurant, ou par mail a
lavilla.niort79@gmail.com ou au téléphone au 05 49 24 74 95
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