Notre brigade de cuisine vous propose sa cuisine bistrot,
a base de produits Irais.

Menu Bistrot

Entrée et Plat
Plat et Dessert
Entrée, Plat et Dessert

Prix nets - Boissons non comprises

Gambas croustillantes
Gambas légéres et croustillantes, mayonnaise curry maison
ou
Saumon fumé maison
Tuile de pain croustillant et chantilly mascarpone au citron de Sicile
ou

Médaillons de foie gras
Chutney d'oignons, fleur de sel, tuile de pain croustillant

Filet de saumon réti aux graines
Risotto crémeux, vierge de légumes et huile d’herbes fraiches,
pétales de Grana Padano
ou
Moelleux de réti de cochon de lait farci au ris de veau
Pommes de terre grenailles réties, pleurotes rissolées
et sauce forestiére tartufo
ou
Agneau effiloché
Pleurotes rissolées, pommes de terre grenailles réties,
il confit, sauce miel-romarin
ou
Poulpe grillé & la Méditerranéenne
Purée de patate douce, persillade,
creme de grana padano, chips de lard grillé
ou
Risotto Tartufo
Sauce forestiére tartufo, tranches de magret de canard fumé maison,

pleurotes rissolées, Grana Padano et tomates cerises

ou
Burger du Chef (simple)
Pain burger maison, steak haché de beeuf (150g), tomates d'antan,
oignons frits, double tranche de cheddar fondu, cornichons, sauce forestiere tartufo,
lard fumé, feuilles de saison & frites maison

Tarte Tatin (recette des Demoiselles)
Accompagnée de sa glace vanille
ou
Tarte au citron vert déstructurée
Créme au citron vert, meringue fondante et sablé breton
ou

Créme brilée
Creme onctueuse parfumée a la vanille, fine crolte de sucre caramélisé

Menu La Villa

Entrée, Plat et Dessert au choix 3950€




