
Mixologie

Pina Colada 25CL                                                                                                          8,50€
Un mélange onctueux de rhum blanc ( 4 cl ), 
de rhum ambré ( 2 cl ), de jus d'ananas et de crème de coco. 
Parfait pour une escapade tropicale

Haitian Rhum Punch 25CL  			   7,50€
Un punch haïtien savoureux, combinant rhum agricole ( 3 cl ), 
rhum épicé ( 3 cl ), jus d'orange ( 6 cl ), jus d'ananas ( 6 cl ) 
et grenadine ( 2 cl ). Parfait pour les rassemblements entre amis

Ti' Punch  6CL 					     6,50€
Un apéritif antillais composé de rhum agricole ( 6 cl ), 
de citron vert et de sirop de canne ( 3 cl ). Simple et savoureux

Le Walking Dead 25cL  			   8,50€
Un cocktail explosif, sombre et puissant, 
parfait pour une soirée apocalyptique !
Inspiré par l’univers des zombies, 
il mélange des saveurs intenses avec une touche de
feu pour un effet dramatique ( Rhum ambré ( 2cl ), 
Rhum blanc ( 2cl ) , liqueur d'abricot, Jus d'ananas, Jus de citron vert, Sucre liquide 

Le Dark and Stormy  25CL 			   7,50€
Un cocktail rafraîchissant et épicé, 
originaire des Bermudes, qui combine le rhum noir( 6 cl ) 
et Ginger beer. Sa simplicité en fait une boisson populaire,
idéale pour les journées ensoleillées ou comme apéritif

Le Sex on the beach 25CL 			   8,00€
Un cocktail doux et rafraîchissant, 
idéal pour les amateurs de saveurs fruitées. 
il combine la douceur de la pêche avec l’acidité des agrumes 
et la fraîcheur de la canneberge, vodka 4cl, 2cl de liqueur de pêche, Jus de 
cranberry, Jus d’orange

Le Moscow Mule 25CL 				   7,50€
Un cocktail emblématique, connu pour 
son mélange rafraîchissant de vodka (5cl), 
de gingembre et de citron vert. 
Servi dans une chope en cuivre, il offre 
une sensation pétillante et légèrement épicée 
grâce à la ginger beer

Le Pornstar Martin  15CL 			   7,50€
Un cocktail raffiné et exotique, mettant 
en avant l’harmonie subtile entre le fruit de la passion 
et la douceur de la vanille. Servi avec un shot de Prosecco ( 8cl ), il 
apporte une touche pétillante et élégante pour 
une expérience unique 
( 5 cl de liqueur de passion (Passoã) 2 cl de vodka, Liqueur de vanille  2 cl) 

Le Cosmopolitan  20CL  			   8,00€
Un cocktail sophistiqué, emblématique 
des soirées glamour. il séduit par son équilibre 
parfait entre l’acidité du citron vert (4cl), et la légère amertume du 
cranberry ( Vodka 4cl, triple sec 4c ) 

VODKA

Le Gin Bramble 10CL 				    7,50€
Gin ( 5cl ), jus de citron, sirop de sucre et crème de mûre

Le Roseberry 20CL  				    7,50€
Un cocktail délicat et rafraîchissant, où la douceur 
des fraises rencontre la finesse du sirop de rose 
et l’acidité du citron . L’eau pétillante apporte une touche 
légère et aérienne, parfaite pour une dégustation élégante ( Gin 5cl )

Le Gin Fizz  20CL  				    7,50€
Un cocktail emblématique, léger et pétillant, 
parfait pour les amateurs de gin et de saveurs acidulées. 
Son mélange de gin, citron et eau gazeuse 
en fait une boisson rafraîchissante

L'Aviation  10CL  				    7,50€
Un cocktail délicat, avec des notes florales
grâce à la liqueur de marasquin ( 2cl ) et à la liqueur de viollete ( 2cl ) 
violette et gin ( 5cl )

Le Clover Club  10CL  				    8,50€
Un cocktail fruité et crémeux, parfait pour ceux qui aiment 
une texture soyeuse. ( 5 cl de gin, sirop de framboise et
 jus de citron )

GIN

Lettre À Toi 25CL  				    7,50€
Un cocktail fruité et rafraîchissant 
à base de vin rosé ( 10 cl ), de purée de fraise ( 65l ), 
de limonade ( 7cl ) et de jus de citron jaune ( 3cl )

Le Blanc Piscine 25CL  				    7,50€
Un cocktail élégant et rafraîchissant 
à base de Sauvignon ( 10 cl ), de purée de cerise ( 5cl ), 
de limonade ( 7cl ) et de jus de citron ( 3cl ). 
Ce mélange parfait entre le vin blanc sec et 
les saveurs fruitées et pétillantes en fait 
une boisson idéale pour l’été

Le Madeleine 20CL  				    7,50€
Un mélange crémeux et sucré qui 
combine la richesse de l'Amaretto ( 4 cl ), 
la fraîcheur du triple sec ( 2 cl ) et le goût tropical 
du jus d'ananas et ( 6cl de crème )

CRÉATIONS

LES SPRITZ
Spritz Maison 26cl   				    7,50€
Aperol 4 cl, Frizzante 12cl, 
eau pétillante, quart d'orange

St-germain 26cl   				    9,50€
Liqueur de St Germain ( 4 cl ), 
Frizzante 8cl, eau pétillante, orange 

Villa Spritz 26CL 				    8,50€
Liqueur de fleur de sureau 3 cl, Frizzante 12cl, eau pétillante,
sirop de hibiscus, citron et orange

Rosato 26CL 					     8,50€
Sarti "liqueur mangue, passion, orange de Sicile", 
Frizzante 12cl, eau pétillante

MOJITO ou CAÏPI CLASSIQUE 			    8,50€
Mojito 33cl : Ron cubain 5cl, cassonade, citron vert, menthe fraîche, 

Angostura 0,5cl, eau gazeuse 

MOJITO ou CAÏPI AUX FRUITS  			   9,00€
Framboise, fraise, passion, pêche

Mojito St Germain  33CL  			   9,00€
Liqueur de Saint Germain 3 cl, Ron cubain 2cl, cassonade, citron
jaune, menthe fraîche, 2 dashes d’Angostura, eau pétillant

MOJITOS ET CAIPI

RHUM

Les Tapas et Antipasti
À déguster seul ou à plusieurs ou en entrée.
Découvrez nos assortiments.
Assiette de frites maison  		     	    7,00€
Accompagnée de ses deux sauces :
tartare et mayonnaise légèrement épicée maison 

Véritables accras de morue maison	    	   8,00€
Sauce sweet chili

Chabichou du Poitou (79)                                                      8,00€
Croustillants panko, sauce sweet chili

Gambas croustillantes x5                                                      8,00€
Gambas légères et croustillantes, mayonnaise curry maison 

Fingers de volaille panée panko	           	                     8,00€
Sauce tartare et mayonnaise légèrement épicée maison

Croquetas de jamón ibérico x6	            	                       7,50€
Sauce tartare maison

Assiette de fromages				    10,00€
Chabichou du Poitou, vieux Comté, Tomme de Savoie, 
Grana Padano, chutney d’oignons, noix et salade verte

Gargantua chaude				    16,00€ 
Accras de morue, fingers de volaille panée,
croquetas de jambon ibérique, gambas croustillantes,
sauces tartare et mayonnaise curry maison

Ardoise de la terre				    16,00€
Tranches de magret de canard fumé maison,
jambon fumé Serrano affiné 12 mois, lomo adobado,
crostinis et beurre demi-sel


