Les Tapas & Antipasti

A deéguster seul ou & plusieurs ou en entrée.

Découvrez nos assortiments.
Assiette de frites maison
Accompagnée de ses deux sauces : tartare et mayonnaise légerement épicée maison

Véritables accras de morue maison
Sauce sweet chili

Chabichou du Poitou (79)

Croustillants panko, sauce miel romarin
Gambas croustillantes x5
Gambas légéres et croustillantes, mayonnaise curry maison

Fingers de volaille panée panko
Sauce tartare

Croquetas de jamon ibérico xé
Sauce tartare maison

Assiette de fromages
Chabichou du Poitou, vieux Comté, Tomme de Savoie,
Grana Padano, chutney doignons, noix et salade verte

Gargantua chaude
Accras de morue, fingers de volaille panée, croquetas de jambon ibérique,
gambas croustillantes, sauces tartare et mayonnaise curry maison

Ardoise de la terre
Tranches de magret de canard fumé maison, porchetta, jambon fumé Serrano affiné 12 mois,
lomo adobado, crostinis, rillettes, cornichons et beurre demi-sel

Les Entrees

Tatakis de boeuf
Sauce soja, menthe et cébette fraiche

Saumon fumé maison
Tuile de pain croustillant et chantilly mascarpone au citron de Sicile

Meédaillons de foie gras
Chutney d'oignons, fleur de sel, tuile de pain croustillant

Les Salades

- Salade Caesar
Feuilles de saison, tomates d’antan, fingers de poulet aux graines, ceuf poché,
copeaux de Grana Padano, croltons, oignons frits et sauce Caesar
- Salade de la Villa
Feuilles de saison, tomates d’antan, médaillons de foie gras, tranches de magret de canard fumé maison,
chutney d'oignons, pommes de terre grenailles roties, vinaigrette

- Salade Saumon-Avocat
Feuilles de saison, tomates d'antan, saumon fumé maison, avocat,
creme montée a la mascarpone et au citron de Sicile, graines de sésame,
croltons, cébettes & vinaigrette aux agrumes

- Camembert réti au miel
Jambon fumé Serrano (12 mois d'affinage), pommes de terre grenailles réties,
noix, miel, toasts persillés, cébettes & feuilles de saison

Notre brigade de cuisine vous propose sa cuisine bistrot, a base de produits frais.




