Filet de bar réti fagcon meuniére
Risotto crémeux, citron vert, vierge de légumes et huile d’herbes fraiches, pétales de Grana Padano

Tagliatelles fraiches aux deux saumons
Saumon frais mariné, saumon fumé maison et chantilly mascarpone au citron de Sicile

Fish and chips

Frites maison, salade de feuilles de chéne, sauce tartare

Filet de saumon réti aux graines
Risotto crémeux, vierge de légumes et huile d’herbes fraiches, pétales de Grana Padano

Poulpe grillé a la meéditerranéenne
Purée de patate douce, persillade, creme de grana padano, chips de lard grillé

Tartare de boeuf Charolais francais coupé au couteau (180g)
Préparé par nos soins, avec ses condiments (cdpres, oignons, cornichons),

frites maison & feuilles de saison

Cordon bleu revisité maison (cheddar, poulet, bacon)

Effilocheé de poulet, cuisson basse température, bacon grillé,

cheddar coulant, sauce forestiére tartufo, frites maison & feuilles de saison
Agneau effiloché

Pleurotes rissolées, pommes de terre grenailles réties, ail confit, sauce miel-romarin
Le “Café de Paris” de La Villa (250g)

Filet de coeur de rumsteck grillé, beurre fagon “Café de Paris”,

frites maison & feuilles de saison

Moelleux de réti de cochon de lait farci au ris de veau

Pommes de terre grenailles réties, pleurotes rissolées et sauce forestiére tartufo
Cuberoll (300g) Black Angus

Le fameux “Rib Eye Black Angus” (noix d’entrecéte),

frites maison & feuilles de saison, sauce béarnaise

Risotto Tartufo

Sauce forestiere tartufo, tranches de magret de canard fumé maison,
pleurotes rissolées, Grana Padano et tomates cerises

Ris de veau croustillant
Pommes de terre grenailles réties, pleurotes rissolées et sauce miel-romarin

Chicken Burger

Pain burger maison toasté, poulet pané aux graines, tomates

d’antan, oignons rouges, Tomme de Savoie, mayonnaise curry maison,
cornichons, salade verte & frites maison

Burger du Chef

Pain burger maison, steak haché de beeuf (150g), tomates d'antan,
oignons frits, double tranche de cheddar fondu, cornichons,

sauce forestiére tartufo, lard fumé, feuilles de saison & frites maison

Burger Signature “La Villa”

Pain burger maison toasté, steak haché de beoeuf (150g), tomates d'antan,
oignons rouges, cornichons, Chabichou du Poitou, lard fumé, pleurotes,
sauce miel-romarin, feuilles de saison & frites maison

Burger Savoyard

Pain burger maison toasté, steak haché de boeuf (150 g), tomates d'antan,
cornichons, raclette fumée, lard fumé, compotée d’'oignons, creme parmesan,
feuilles de saison & frites maison

Tous nos burgers peuvent étre
servis avec un steak veggie




